menus semaines du 09/03/20 au 17/04/20 - Semaine 4

Lundi 30/03/20

Avocat
( crudités )1
( crudités )1
( crudités )1
Faux-filet grillé
Pates39

Yaourt
(nature,sucré,fruits,aromatise)
54

Plateau de fruits

ROBERT Nathalie
La Principale

Mardi 31/03/20

Endives aux cro(tonsl’/
( crudités )!
( crudités )1
( crudités )?!
Chili vegétarien
Pois chiche
Tomme de savoie>0

Mousse fruitée 32

Jeudi 02/04/20

Salade de pates paysanne#4
( crudités )1
( crudités )1
( crudités )1
Travers de porc au miel>?
Courge rotie

Fromage de bourgogne(de 100
mg et 150 mg )22

Plateau de fruits

95 % DE FABRICATIONS MAISON
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Vendredi 03/04/20

( crudités )!

( crudités )!

( crudités )1

( crudités )?
Escalope de dindel®
Fondue de poireau?l

Yaourt

(nature,sucré,fruits,aromatisé)
54

Flan coco20

CARETTE Philippe
Le Gestionnaire
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Vérifiez la liste des allergénes sur les fiches techniques fournisseurs.

Liste des allergénes présents dans les menus de la semaine 4

I(crudités ) :
« Moutarde
e NC
20F|an coco :

o Lait
o Oeuf

32Mousse fruitée :

o Lait

S0Tomme de savoie :

o Lait

ROBERT Nathalie
La Principale

17Endives aux croQtons :
e Gluten

« Moutarde
o Sulfite

21Fondue de poireau :

o Lait

39pates :

e Gluten

51Travers de porc au miel :

e Gluten
o Lait
. NC
« Sulfite

95 % DE FABRICATIONS MAISON

18Escalope de dinde :

o Lait

22Fromage de bourgogne(de 100 mg et 150 mg ) :

o Lait

44Salade de pates paysanne :

e Gluten
o Oeuf

S4Yaourt (nature,sucré,fruits,aromatisé) :

o Lait
« NC
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CARETTE Philippe
Le Gestionnaire



