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menus semaines du 09/03/20 au 17/04/20 - Semaine 5

Lundi 06/04/20 Mardi 07/04/20 Jeudi 09/04/20
( crudités )1 Endives aux crodtonsl’ ( crudités )1
( crudités )1 ( crudités )! ( crudités )1
( crudités )1 ( crudités )1 ( crudités )1
( crudités )1 ( crudités )?! (cuidités)
Croque monsieurld Saucisse cancoillotte pdt4> Bifteck grillé
Haricot plat Pomme de terre Beignets de légumes?2
Bleu de bresse3 Brillat savarin (25gr)8 Fromage a pate ferme23
lles flottantes30 Plateau de fruits Gateau moelleux a | orange??

ROBERT Nathalie
La Principale 95 % DE FABRICATIONS MAISON
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Vendredi 10/04/20

Verrine fraicheurs2

( crudités )!

( crudités )1

( crudités )?
Filet de poissonl®
Riz a l'indienne42

Yaourt
(nature,sucré,fruits,aromatisé)
54

Plateau de fruits

CARETTE Philippe
Le Gestionnaire
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Vérifiez la liste des allergénes sur les fiches techniques fournisseurs.

Liste des allergénes présents dans les menus de la semaine 5

I(crudités ) :

« Moutarde
e NC

8Brillat savarin (25gr) :

o Lait

19Fijlet de poisson :

« Poisson

30|les flottantes :
o Lait

¢ NC
o Oeuf

52Verrine fraicheur :
e Lait

e NC
* Poisson

ROBERT Nathalie
La Principale

2Beignets de légumes :

e Gluten

15Croque monsieur :
e Gluten

o Lait
e NC

23Fromage a pate ferme :

o Lait

42Riz a l'indienne :
« Arachide

o Lait
« NC

54Yaourt (nature,sucré,fruits,aromatisé) :

o Lait
e NC

95 % DE FABRICATIONS MAISON

3Bleu de bresse :

o Lait

17Endives aux cro(Gtons :

e Gluten
« Moutarde
« Sulfite

27Gateau moelleux a | orange :

e Gluten
o Lait
o Oeuf

45Saucisse cancoillotte pdt :

o Lait
. NC
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CARETTE Philippe

Le Gestionnaire



