menus semaines du 09/03/20 au 17/04/20 - Semaine 2

Lundi 16/03/20

Oeuf en gelée34
( crudités )1
(cuidités)

( crudités )1
Choucroutel3
Chou choucroutel2
Fromage a pate ferme23
Plateau de fruits

ROBERT Nathalie
La Principale

Mardi 17/03/20

( crudités )1
( crudités )!
( crudités )1
( crudités )?!
Boeuf braisé®
Pommes noisette
Fromage a pate ferme23
Tiramisu48

Jeudi 19/03/20

Paté cro(ite40
( crudités )1
( crudités )1
(cuidités)
Filet de poissonl®
Polenta3’
Brie’
Plateau de fruits

95 % DE FABRICATIONS MAISON
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Vendredi 20/03/20

( crudités )!
( crudités )!
( crudités )1
( crudités )?
Pizza 4 fromages36
Salade

Pot de créme a la vanille38

CARETTE Philippe
Le Gestionnaire
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Vérifiez la liste des allergénes sur les fiches techniques fournisseurs.

Liste des allergenes présents dans les menus de la semaine 2

I(crudités ) :

« Moutarde
e NC

9Buche de chévre :

o Lait

19Filet de poisson :
» Poisson
36pizza 4 fromages :
o Gluten
o Lait
40paté crolte :
e Gluten

o Lait
o Oeuf

ROBERT Nathalie
La Principale

SBoeuf braisé :

o Sulfite

12Chou choucroute :

« NC

23Fromage a pate ferme :
o Lait
37Polenta :
e Gluten
o Lait
e NC

48Tiramisu :
e Lait

« NC
o Oeuf

95 % DE FABRICATIONS MAISON

"Brie:

o Lait

13Choucroute :

« NC
o Sulfite

340euf en gelée :

* Oeuf

38Pot de creme ala vanille :

o Lait
o Oeuf
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CARETTE Philippe

Le Gestionnaire



