menus semaines du 09/03/20 au 17/04/20 - Semaine 3

Lundi 23/03/20

( crudités )1

( crudités )1

( crudités )1

( crudités )1

Oeuf au plat33
Poélée villageoise
Fromage a pate ferme23

Clafouti aux fruits14

ROBERT Nathalie
La Principale

Mardi 24/03/20

( crudités )1

( crudités )!

( crudités )1

( crudités )?!

Vol au vent®3

Riz

Yaourt a boire®>
Plateau de fruits

Jeudi 26/03/20

Salade basquaise43

( crudités )1

( crudités )1

( crudités )1
Pilon de poulet tex-mex
Haricot beurre persillé29
Fromage a pate ferme23

Plateau de fruits

95 % DE FABRICATIONS MAISON
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Vendredi 27/03/20

( crudités )!
( crudités )!
( crudités )1
( crudités )?
Moules - frites3?
Frites

Dattes séchées

CARETTE Philippe
Le Gestionnaire
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Vérifiez la liste des allergenes sur les fiches techniques fournisseurs.

Liste des allergénes présents dans les menus de la semaine 3

I(crudités ) : 10Cancoillotte :
« Moutarde o Lait
e NC
23Fromage a pate ferme : 29Haricot beurre persillé :
o Lait o Lait
330euf au plat : 43Salade basquaise :
o Oeuf « Crustacé
e Gluten
o Oeuf
o Poisson

SSYaourt a boire :

o Lait
« NC

ROBERT Nathalie
La Principale 95 % DE FABRICATIONS MAISON

14Clafouti aux fruits :

e Gluten
o Lait
e Oeuf

31Moules - frites :
o Mollusque

53Vol au vent :

Gluten

Lait

NC

Oeuf
Soja
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CARETTE Philippe
Le Gestionnaire



